Les Potages

Euro
7 Potage aux cheveux dange 5.20
2 Potage aux fomates 5.20
3 FPotage vinaigreé piquant 5.20
4 Bouillon de poulet aux champignons chinois et bambou 5.20
5 Créme de nids d'hirondelles 5.20
6 Créme de mais au crabe 6.20
7 Créme dasperges au crabe 6.50
S Potage aux raviolis "Wan tan" 6.50

Les Entrées froides

15 Salade au poulet 7.80
16 Salade au crabe (surimi) 7.80
17 Salade aux fruits de mer 10.50
18 Salade aux noix de cajou 8.50
19 Kroepoeck (chips) 1.50




Les Entrées Chaudes

20
21
22
23
26
27
28
30
34
35
36
38
39
40
41
42
453
44
45
46
47
48

Croquettes végétariennes

Croquettes de sgja au poulet

Croquettes vietnamiennes « Neni »

Raviolis trits au curry

Gosette frife farcie 4 la viande

Ailes de pouleft farcies

Mini loempia

Entrée impériale de cing délices

Brochettes de poulet au saté

Assortiment de brochettes (bceut, porc, poulet)

Brochettes de scampis

Beignets de scampis frits

Cuisses de grenouilles a 1ail

Bouts de cofes aux cing épices

Bouts de cotes sauce aigre-douce

Bouts de cotes grillés a [ail

Raviolis de crevettes a la vapeur (femps d’attente min 15 min)
Bouchées de porc d la vapeur (femps dattente min 15 min)
Croissants tarcis d la vapeur (femps d’attente min 15 min)
Raviolis chinois a la vapeur (femps dattente min 15 min)
Dim Sum mixte a la vapeur (temps d attente min 15 min)

bouchées de bceuf a la vapeur

Euro
6.00
6.00
6.80
5.50
6.80
9.50
5.50
9.00
6.80
9.50
9.50
9.50
10.00
8.00
8.00
8.00
6.80
6.80
6.80
6.80
9.50
6.80




Les Poissons et Fruits de mer

49
50
51
52
53

54
55
57
59

60
61
62
63
64
65
67
68
69

70
72
73
74
75
76
77

Scampis au mangue fraiche

Scampi a la sauce curry ef coco (Thai) (N
Germes de sgja aux scampis

Scampis sautés aux légumes

Scampis 4 la sauce curry

Beignets de scampis 4 la sauce aigre-douce

<

Scampis 4 la sauce impériale ’
Scampis au partum de cifron
Scampis sautés a lail

Scampis "Min Chia" sauce fomate piquante

Gambas aux cing parfums /
Brochettes de gambas grillées

Scampis en Teppanyaki

Assortiment de fruits de mer " Ti Pan " (plaque chaude)

Coquilles saint Jacques aux légumes

Coquilles saint Jacques au gros poivre et sésame
Calamars sautés aux légumes

Calamars sautés a la sauce "Tao si"

Calamars aux cing partums

Calamars 4 la sauce XO /

Sole grillée 4 [ail

Beignets de poisson sauce aigre-douce et piquante
Filet de lotte aux légumes

Filet de lotte au gingembre ef oignons verts
Marmite de fruits de mer

Marmite de "Huif délices”

Furo
19.00

19.50
17.00
17.00
17.00
17.50

17.00
17.50
17.00
20.00

20.00
20.00
20.00
20.00
21.00
21.00
14.50
14.50
16.00

16.00
Prix du marché
14.50
17.50
17.50
20.00
16.00

Homard sur commande




Les Viandes

78
79
80
81
82
83
84a
85
86
87
88
89
90
91
92
93
94
95
96
97
98

99
99C

Emincé de porc aux champignons chinois
Emincé de porc a la sauce curry
Emincé de porc a la maniére de Tsé Chuan (piquant)

Beignets de porc a la sauce aijgre~-douce

Emincé de porc a la sauce « Tao Si » sur Tippan (plaque chaude)

« Spare ribs » a la sauce caramélisée

« Spare ribs » a I'ail

« Spare ribs » aux cing parfums

« Spare ribs » a Ia tacon du chef

Filet de boeuf flambé sur Tippan (plaque chaude)

Filet de bceuft au poivre « Pattaya » (plaque chaude)
Emincé de boeuf aux oignons

Emincé de bceuf a la sauce piquante

Lamelles de boeuf aux poivrons

Emincé de boeuf d la sauce curry

Germes de soja au beeuf

Emincé de boeuf aux légumes

Emincé de boeuf aux champignons chinois

Emincé de boeuf a la sauce « Tao si »

Cofe de veau au poivre oriental sur « Ti Pan » (plague chaude)
Cote de veau au gingembre et oignons verts sur « 11 Pan »

Beeuf sauce aigre-douce facon cantfonnaise
Beeuf caramélisé

Filet d’agneau au poivre noir sur Tippan

Euro

13.50
13.50
13.50
14.50
17.50
14.50
14.50
14.50
14.50
20.00
20.00
15.00
15.00
17.50
15.00
15.00
15.00
15.20
15.20
21.00
21.00

17.00
16.50
21.00




Les Volailles

100
101
102
103
104
105
106
107
108
109
110
111
112
113
1714
115a
116

120
121
122
123
124

125
126
128

poulet sauce caramélisé

Poulet au curry ef coco (Thai) he
Germes de soja au poulet

Poulet aux noix de cajou

Poulet aux champignons chinois
Beignets de poulet 4 la sauce aigre-douce
Poulet au parfum de citron

Poulet au gros poivre et sésame

Poulet 4 la sauce « Hoi sin »

Poulet 4 la sauce curry

Poulet aux ananas

Poulet aux légumes

Poulet 4 la sauce impériale (piquant)
Brochette de poulet

Cuisse de poulet désossée, au miel ef a la citronnelle
Cuisses de grenouilles a la sauce "Tao si”
Cuisses de grenouilles aux cing parfums

Cuisses de grenouilles a 1ail

Canard aux champignons chinois
Canard aux ananas

Canard aux crépes

Canard aux huif délices

Marmite de canard au curry ef coco

Marmite de canard au curry rouge /
Canard laqué a la canfonnaise (non désossc)

Canard a l'orange

Furo
15.50

17.00
12.50
15.00
13.50
14.00
14.00
14.00
13.00
13.00
13.00
13.00
13.50
14.00
17.00
17.00
17.00
17.00

18.00
18.00
19.00
18.00
18.00

18.50
19.50
19.50




Plats de riz et de pates

Euro
150 Riz sauté au poulet 15.00
151 Riz sauté a la canfonnaise 13.00
152 Riz sauté au beeuf 13.00
153 Riz sauté aux scampis 17.00
154 Riz sauté "Spécial” 15.50
155 Riz sauté nature (en accompagnement des plats) 8.00
156 Nouilles saufées au poulet 15.00
157 Nouilles sautées a Iémincé de porc 15.00
158 Nouilles sautées au bceuf 13.00
159 Nouilles saufées aux scampis 17.00
160 Nouilles sautées spéciales 15.50
161  Nouilles sautées nature ( en accompagnement des plats) 8.00

Divers

Euro
181 Plat Familial 15.00
182 Germes de soja "Spécial” 15.00
183 Légumes sautés 13.50
184 Marmite végétarienne 13.50
185 Riz sauté aux légumes 15.00
186 Nouilles sautées aux légumes 15.00
187 Germes de soja sautés nature 12.50
188 Riz blanc 4.50




